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Certains produits sont susceptibles de modifications en cas
~ de problémes d’approvisionnement.

';/’3\ " & | l\\\\§ ‘\\i%?' -\- \\\i\‘\\_- < 1 :N\ Ve N\ e y . ; A / , A »//\\\~ o S
oy ‘*“ OV SURSEANS e T | ] R N ‘ i
7 Nos foies gras Nos poissons froids ~e
;i '////// Foie gras de canard 10,90 € ' Saumon fumé 8,60 €
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//f/j Marbré de volajlle au foie gras, 10,90 € | Y2 queue de langouste en Bellevue, 28,90€ .~
/ ’ morilles et vin jaune mayonnaise et condiment e

6,90€ s

W

* Marbré de cochon au foie gras, 10,90 € Terrine de la mer et sa mayonnaise maison

~ pistaches et truffes
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Nos pdtes en crodte b | Nos entrées choudes |
\\ Le Bourgogne 8,10 € : Tourte de volaille (la piece pour 2 pers.) 10 € i
(3 volailles, foie gras, fruits secs et moutarde de cassis) 1 y
- Paté Lorrain (la piéce pour 2 pers.) 10 €
| Le Sédélocien 8,10 € ; _ .
\:j (3 volailles, foie gras, girolles et morilles) . Feuilleté de saumon et cabillaud (par pers.) 8 € -
— b ——
E .l 'oreiller de la Belle Aurore 13,90€
(8 viandes, foie gras et truffes, .

/ . champion de France 2025)

\ Lo cuisine de fétes ik
: & Sandre au Chablis 10,90€
Nos classiques Filet de lotte lardé sauce chorizo 10,90 € .

Escargots de Bourgogne (la douzaine) Millefeuille de choux aux 2 saumons, nage 10,90 €

réduite au vin blanc

Boudin blanc (le kg) ) )

Supréme de pintade aux morilles 10,90 €
Boudin blanc truffé 1% (le kg)

' o . | Filet de boeuf en crodte, sauce truffée 13,90 €

. Bouchée a la reine (la piece) T

. Choux farcis aux joues de cochon et foie 10,90 € .

Coquille Saint-Jacques (la piece) Y gras, jus corsé au vin rouge T
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N Nos buches de Noél Nos gamitures =
— Bdches pour 6 personnes : 32 € Gratm dauphinois 3,90 € P
=, A
{; Modeéle individuel disponible en boutique : 5,10 € par pers. . Purée a la truffe 4,10 € ';'/‘1
M, . 7
'/ Lexotique ) . . Champignons a la creme et beurre persillé 3,90 € iy
/ /[ (mousse citron vert, insert mangue et fruits de la passion,

/# biscuit croustillant au nougat) , Embeurée de choux, oignons confits, lardons 3,90 € / \

/| . , et noix
/,w Pure vanille ‘

(mousse vanille, insert fruits rouges, biscuit croustillant
chocolat praliné)

Eclat d’'hiver
(biscuit chocolat roulé, ganache chocolat Guanaja grand cru
Valrhona, confit de mandarine)
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D’autres sélections de poissons
froids, chauds, viandes et légumes
seront disponibles en vente directe .
dans notre magasin. ‘%

0 1] | Grand choix de charcuteries fines
w1 i ) . maison au magasin.
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