w ~ Coté chaud

\ Le plateau de 24 piéces, clubs prestige : 28 € F Le plateau de 24 piéces: 28 € .
Saumon fumé Bouchées d'escargots

N \"1 Foie gras de canard " Cromesquis de cochon a la diable e

:_i Jambon cru du Morvan Tatin d'oignons

s Rillettes d'oie Brioches au lard fumé ‘
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Les verrines

Le plateau de 12 pieces : 26 €

Crémeux de chévre et saumon aux herbes

Foie gras, confit d'oignon et pain d'épices
Crémeux d'avocat aux gambas et duo de saumon et
saumon fumé au yuzu

Tous nos produits sont confectionnés par nos soins
dans notre laboratoire a Saulieu.
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Pierrick Bougerolle, charcutier-traiteur fabriquant : %777
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Pour tout renseignement, n'hésitez pas a nous contacter
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