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Opéra de foie gras au pain d'épices et gelée de cassis y Bouchée d'escargots, beurre d’ail persillé 4

Briochette au fromage ail et fines herbes \ Bouchée de Saint -Jacques =
Briochette au saumon Soufflé de saumon
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Bavarois d'écrevisses Pruneau lardé g
Parfait de foie gras et magret fumé Croque-en-bouche jambon parmesan <
Pain polaire au saumon D Mini quiche lardon comté E
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(Composés de 36 pieces) e A
36 € le plateau au choix

>
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'pm'n surprise composé de 60 toasts au foie gras et au saumon, la piéce: 38 €
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Foie gras de canard au naturel 6,50 €

R A Opéra de foie gras au pain d'épices, pistaches 6,50 €
j et gelée de cassis

Foie gras de canard et canard confit 6,50 € -:‘;_.'_'

Foie gras de canard aux poires 6,50 €

minimum une semalne a I'avance

acompte de 30% sera demandé lors de la commande

Pievrick Bougevolle, chavcutier-traitenr fabriguant e

Pour tout renseignement, n'hésitez pas a nous contacter

Q

Charcutier Fabricant Certifié

Gourtez la différence ! Retrouvez-nous sur ‘

Pierrick et Sabine BOUGEROLLE

42 Rue du Marché 21210 SAULIEU
03.80.64.14.18

www.charcuterie-traiteur-bougerolle.fr
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os Cjrands classiques /Nos pités en croiite et charcutevies fines

Esca,ri_:J,ots de Bourgogne au beurre d'ail 8 € Le Sédélocien (4éme au championnat du 6,50 €
' persillé maison(la douzaine) monde 2018 ; cochon, canard, pintade,
- . ; poulet, foie gras, girolles, morilles)
’ Boudin blanc truffé 1% (le kg) 29 €
. . Le canard, morilles, foie gras 6,50 €
' ‘ Boudin blanc classique (le kg) 21 €
)/ o . . Le trois volailles, foie gras et truffes d'été 6,50 €
Bouchée a la reine aux morilles 5€
‘ . . Le cochon, pistaches, trompettes 4,50 €
/. Coquille Saint-Jacques 6 €
. . Ballotine de cochon truffée et pistaches 4,20 €
Coquille aux fruits de mer et saumon 5€

Ballotine de canard, foie gras et cassis 4,20 €
ine de perdreau et pistaches 4,20 €

/Nos viandes et volailles cuisinées

Filet mignon de cochon a lI'ancienne 7,10 €
Filet mignon de cerf au pinot noir 8,90 €
Filet de boeuf en crolte sauce Périgourdine 8,90 €
Supréme de pintade aux morilles

Filet mignon de veau aux cépes
,Bﬁche charcutiére aux 5 viandes et jus

corsé (cochon, veau, canard, pintade,
poulet)

Nos poissons froids

Saumon fumé Label Rouge salé et fumé par 6,90 €
nos soins

i Duo de saumon, julienne de légumes, gelée 590 €
acidulée

. Bavarois d'écrevisses au yuzu

Entremet de saumon et crevettes sauva 590 €
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Nos dccompagnements /Nos poissons cuisinés

Embeurée de choux aux chataignes 2,40 € Eillet d% saumon label rouge d’'Ecosse, saveur 7,40 €
a l'oseille
Parmentier de cépes a la creme 2,60 €
N R . Filet de sandre au Chabilis 7,40 €
Méli-mélo du marché (mini grenailles, 1,90 €
gargttes)croquantes braisées, champignons Filet de lotte et coquillages au Chardonnay 7,40 €
e Paris
. L. Fondant de saint-jacques et crevettes 7,40 €
Gratin dauphinois 2,60 € sauvages

Pommes Dauphine 1,90 € Filet de bar au crémant de Bourgogne 7,40 €

Nos fromages: . "

~

"j"-';_l?l teay de fromages affinés T-260€

Sauf mention contraire les prix indiqués sont par persodne.
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