SARL BOUGEROLLE
42 Rue du Marché
27270 SAULIEV

Tél: 03-80-64-14-18 Yy

pierrickbougerolle@orange- fr \\?
www-charcuterie-traiteur-bougerolle- fr

Pleaw Spenyf Chand

(42 piéces)
pour 6 personnes 30€

(42 piéces)
pour 6 personnes 38€

Pour vous donner entiére satisfaction,
il est souhaitable de commander &
jours a I’avance:-

Un acompte vous sera demandé pour
toute réservation
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Paté en croiite aux 3 volailles, foie gras et

SER BB 5 000000000000000506050009050000060 6,10€
Kouglof Sédélocien (cochon et volaille,

morilles, giroles et fois gras)-«-----+++--- 6,70€
Péaté en croiite tout cochon, foie gras,

pistaches et trompettes:------wcceeeeeees 4,90€
Foie gras de canard-----++=s+soseeseeeees 6,10¢
Tatin de foie gras, pommes caramélisées et
pain d’ép/'Ces .................................. 6,70¢€

Saumon fumé Label Rouge d’Ecosse-+-6,710€
Coeur de filet de saumon farci aux queues

de crevettes SAUVAGES== s erorerracroeacs 6’70€
Déme de saumon, coeur de Saint-Jacques
et tomates confites:-r-eseseeverassensoncs 4,90¢
Terrine de sandre au Noilly-Prat-------- 4, 70€

Entremet saumon et saumon fumé:---4,50€
Demi queue de langouste en Bellevue et sa

GAPMEUPEs ==+ +rereerensrnsnsnneriarianinn. 14,50€
e 6 7 [Rafirmoc00009000000000009000060 3,90¢
Escargots de Bourgogne:«+-«+-«+eeeeeeees 6,80¢€
Boudin blanc a la truffe d’été (2%)

. Pill009000900000000606000609006006606000650 24,90¢
Bouchée fruits de mer et saumon-----4,80€
Coquille Saint-Jacques:-+++++++=ssrrreerenens 5¢
Cassolette de lotte et Saint-Jacques sauce
e 7 A00600000000066666600000000000GEE003 6,80€

Coeur de filet de
saumon farci aux
queues de crevettes
sauvages

Foie gras de canard

Pavé de sandre au
Chablis

Supréme de pintade
aux morilles

Mignon de pore,
champignons frais ,
sauce poivre

Gratin dauphinois
Pommes dauphine
et embeurée de chou
vert et lard fumé

Fromage affiné

Fromage affiné

Pavé de sandre sauce Chablis-+++++-++-- 7,40€
Filet de lotte au chorizo, sauce

e SO NPS 7,40€
Délice de Saint-Jacques aux écrevisses sauce
NaNEUG:+++ev+eresesrasessnessanessasserans 7,40€
Filet de saint-pierre, créme citron et
Gingembrre:--«++veerrueesseeeiiiiiiiiiiins 6,90¢

Filet de boeuf en croiite sauce

périgourdine .................................. &8,90€
Supréme de pintade sauce morille----- 6,90¢€
Filet de veau aux cépes««+-«+=rssrereeeess 8,90¢€
Mignon de pore, champignons frais, sauce
POIVIF@: -+ weesernnneruneeiieeie e 6,90€
Gratin dauphinois:++««+++=++sssreareraseenn. 2,20€
Ecrasé de pomme de terre d la truffe

AP GG vvrrrrrrrnssssnnnnenininnneneeeeeenens 2,20€¢
Fondant de champignons:-«««+««+«-+sseeeeee 7,90€
Embeurée de chou vert et lard fumé-2,20€
Pommes dauphines+««+++=+seeeererenaeennn. 7,30€
Plateau de fromages-«--++=++=+sssseesses 2,30€

Pité en crolte aux 3  Tatin de foie gras
volailles, foie gras et
truffe d’été Filet de lotte au
chorizo
Délice de
SaintJacques aux
écrevisses sauce

Nantua

Filet de veau aux
cepes

Pommes dauphine
et embeurée de chou
vert et lard fumé

Filet de boeuf
en crolte sauce
périgourdine
Fromage affiné
Ecrasé de pomme
de terre a la truffe
d’été

Fromage affiné



